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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 13
1
3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
4
5 НО Начальное общее образование
6 *
7
8 ОО Основное общее образование
9 *
10
11 СО Среднее общее образование
12
13 БД Базовые дисциплины
14 *
15
16 ПД Профильные дисциплины
17 *
18
19 ПОО Предлагаемые ОО
20 *
21
22
23 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8 18 1 16 4248 2222
24
25 ОГСЭ Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл 6 6 618 470

26 ОГСЭ.01 История России 3 3 80 70

27 ОГСЭ.02 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 4 4 122 78

28 ОГСЭ.03 Безопасность жизнедеятельности 1 1 136 122
29 ОГСЭ.04 Физическая культура 4 3 136 88
30 ОГСЭ.05 Основы бережливого производства 2 2 72 56

31 ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности и 
предпринимательства 3 3 72 56

32 *
33
34 ЕН Математический и общий естественнонаучный 

учебный цикл
35 *
36
37 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 1 4 5 378 312

38 ОП.01 Коммуникативные технологии в 
профессиональной деятельности 1 1 86 72

39 ОП.02 Процессы и аппараты 1 1 102 86
40 ОП.03 Метрология и стандартизация 2 2 68 58
41 ОП.04 Автоматизация технологических процессов 2 2 60 48

42 ОП.05 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности 3 3 62 48

43 *
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44
45 ПЦ Профессиональный цикл 7 8 1 5 3252 1440
46

47 ПМ.01

Организация и ведение технологического 
процесса производства продукции на 
автоматизированных технологических линиях 
производства продукции из мясного сырья

3 2 2 1084 424

48
49 МДК.01.01 Сдача-приемка сырья и расходных материалов 

для производства мясной продукции. 2 2 260 200

50 МДК.01.02

Технологические операции производства 
мясной продукции на автоматизированных 
технологических линиях в соответствии с 
технологическими инструкциями

3 3 318 224

51 МДК*
52
53 УП.01.01 Учебная практика 3 РП час 216
54 УП*
55
56 ПП.01.01 Производственная практика 3 РП час 288
57 ПП*
58
59 ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 3 2
60 Всего часов по МДК 578
61

62 ПМ.02
Обеспечение безопасности, прослеживаемости 
и качества молочной продукции на всех этапах 
ее производства и обращения на рынке

3 3 1 2 1220 598

63
64 МДК.02.01 Системы контроля качества на предприятиях 

мясной промышленности 2 2 220 180

65 МДК.02.02 Технологии переработки вторичных сырьевых 
ресурсов мясной отрасли 3 3 318 228

66 МДК.02.03 Биохимия и микробиология мяса и мясных 
продуктов 4 4 282 190

67 МДК*
68
69 УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 144
70 УП*
71
72 ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 252
73 ПП*
74
75 ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 4 4
76 Всего часов по МДК 820
77
78 ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 1 3 1 400 178
79
80 МДК.03.01 Управление структурным подразделением 

организации 4 4 218 178

81 МДК*
82
83 УП.03.01 Учебная практика 4 РП час 72
84 УП*
85
86 ПП.03.01 Производственная практика 4 РП час 108
87 ПП*
88
89 ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 4 2
90 Всего часов по МДК 218
91
92 ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 548 240
93



94 МДК.04.01 Рабочая профессия 11953 Жиловщик мяса и 
субпродуктов 260 240

95 МДК*
96
97 УП.04.01 Учебная практика РП час 72
98 УП*
99
# ПП.04.01 Производственная практика РП час 216
# ПП*
#
# ПM.04.ЭК Экзамен квалификационный
# Всего часов по МДК 260
#
# ПМ*
#
# Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики час 1368
#
# Учебная практика час 504
#     Концентрированная час 504
#     Рассредоточенная час
#
# Производственная (по профилю 

специальности) практика час 864

#     Концентрированная час 864
#     Рассредоточенная час
#
# ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ) РП час
#
# Государственная итоговая аттестация час 216

# Подготовка выпускной квалификационной 
работы час 72

# Защита выпускной квалификационной работы час 36
# Подготовка к государственным экзаменам час 72
# Демонстрационный экзамен час 36
#
#
#
# ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 8 18 1 16 4464 2222
#
#
#
#
#
#
#
# Домашние контр. раб. (без учета физ. культуры)

Итоговые письм. контр. раб. (без учета физ. культуры)
Курсовые работы (без учета физ. культуры)
Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Зачеты (без учета физ. культуры)
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)

Экзамены (без учета физ. культуры)

Консультации на каждого обучающегося в учебном году
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426 406 20 18 766 308 98 98 1208 566 98

150 150 6 584 218 78 78 334 146 42

58 58 2 178 140 38 38 82 60 20

92 92 2 118 78 40 40 108 86 22

216 нед час 144 нед 4 час 36

288 нед час 144 нед 4 час 108

2
150

216 196 20 10 182 90 20 20 326 180 36

38 38 2 110 90 20 20 110 90 18

88 68 20 2 108 90 18

90 90 2
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20 20 260 240 20

72 нед час нед час 72

216 нед час нед час 216

20

1368 нед час 360 нед час 540
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98 4 522 198 100 80 20 8 756 368 130 130

42 2 166 60 30 30 4

20 2

22 92 60 30 30 2

нед 1 час 36 нед 1 час нед

нед 3 час 36 нед 1 час нед

2 2

36 2 356 138 70 50 20 4 356 190 90 90

18 2

18 210 138 70 50 20 2

282 190 90 90
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2 2 2
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№ Вид 
контроля

Наименование 
комплексного вида 
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[Курс проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК

















Индекс



Содержание



МДК.02.01 Системы контроля качества на предприятиях мясной 
промышленности

МДК.02.02 Технологии переработки вторичных сырьевых 
ресурсов мясной отрасли

МДК.02.03 Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов

УП.01.01 Учебная практика
ПП.01.01 Производственная практика

ПМ.02

Обеспечение безопасности, 
прослеживаемости и качества 
молочной продукции на всех этапах ее 
производства и обращения на рынке

ПМ.01

Организация и ведение 
технологического процесса 
производства продукции на 
автоматизированных технологических 
линиях производства продукции из 

МДК.01.01 Сдача-приемка сырья и расходных материалов для 
производства мясной продукции.

МДК.01.02

Технологические операции производства мясной 
продукции на автоматизированных технологических 
линиях в соответствии с технологическими 
инструкциями

ОП.04 Автоматизация технологических процессов

ОП.05 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности

ПЦ Профессиональный цикл

ОП.01 Коммуникативные технологии в профессиональной 
деятельности

ОП.02 Процессы и аппараты
ОП.03 Метрология и стандартизация

ЕН Математический и общий 
естественнонаучный учебный цикл

ОПЦ Общепрофессиональный цикл

ОГСЭ.04 Физическая культура
ОГСЭ.05 Основы бережливого производства

ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности и 
предпринимательства

ОГСЭ.01 История России

ОГСЭ.02 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

ОГСЭ.03 Безопасность жизнедеятельности

ПОО Предлагаемые ОО

ОГСЭ Общий гуманитарный и социально-
экономический учебный цикл

БД Базовые дисциплины

ПД Профильные дисциплины

НО Начальное общее образование

ОО Основное общее образование



Подготовка к государственным экзаменам
Демонстрационный экзамен

Государственная итоговая аттестация
Подготовка выпускной квалификационной работы
Защита выпускной квалификационной работы

ПП.04.01 Производственная практика

ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

ПМ.04
Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

МДК.04.01 Рабочая профессия 11953 Жиловщик мяса и 
субпродуктов

УП.04.01 Учебная практика

МДК.03.01 Управление структурным подразделением 
организации

УП.03.01 Учебная практика
ПП.03.01 Производственная практика

УП.02.01 Учебная практика
ПП.02.01 Производственная практика

ПМ.03 Обеспечение деятельности 
структурного подразделения







Экз Зач ДифЗач КП КР

К.ОГСЭ.01 История России 3
К.ОГСЭ.02 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 4
К.ОГСЭ.03 Безопасность жизнедеятельности 1
К.ОГСЭ.04 Физическая культура 4
К.ОГСЭ.05 Основы бережливого производства 2

К.ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности и 
предпринимательства 3

К.ОП.01 Коммуникативные технологии в профессиональной 
деятельности 1

К.ОП.02 Процессы и аппараты 1
К.ОП.03 Метрология и стандартизация 2
К.ОП.04 Автоматизация технологических процессов 2

К.ОП.05 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности 3

К.ППД ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

ПМ.01

Организация и ведение технологического процесса 
производства продукции на автоматизированных 
технологических линиях производства продукции из 
мясного сырья

К.МДК.01.01 Сдача-приемка сырья и расходных материалов для 
производства мясной продукции. 2

К.МДК.01.02

Технологические операции производства мясной 
продукции на автоматизированных технологических 
линиях в соответствии с технологическими 
инструкциями

3

К.УП.01.01 Учебная практика 3
К.ПП.01.01 Производственная практика 3
К.ПМ.01 Экзамен квалификационный 3

ПМ.02
Обеспечение безопасности, прослеживаемости и 
качества молочной продукции на всех этапах ее 
производства и обращения на рынке

К.МДК.02.01 Системы контроля качества на предприятиях 
мясной промышленности 2

К.МДК.02.02 Технологии переработки вторичных сырьевых 
ресурсов мясной отрасли 3 3

К.МДК.02.03 Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов 4
К.УП.02.01 Учебная практика 4
К.ПП.02.01 Производственная практика 4
К.ПМ.02 Экзамен квалификационный 4

ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного 
подразделения

К.МДК.03.01 Управление структурным подразделением 
организации 4

К.УП.03.01 Учебная практика 4
К.ПП.03.01 Производственная практика 4

Факт

Индекс Дисциплины, виды работ
Семестры



К.ПМ.03 Экзамен квалификационный 4

ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким 
профессиям рабочих, должностям служащих

К.МДК.04.01 Рабочая профессия 11953 Жиловщик мяса и 
субпродуктов

К.УП.04.01 Учебная практика
К.ПП.04.01 Производственная практика
К.ПМ.04 Экзамен квалификационный
К. Подготовка выпускной квалификационной работы
К. Защита выпускной квалификационной работы
К. Подготовка к государственным экзаменам
К. Демонстрационный экзамен

*



ИтогК ДомК Другие

3
4
1
3
2

3

1

1
2
2

3

2

3

2

4

4

Курс 8 Курс 9 Курс 
10

Курс 
11Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5 Курс 6 Курс 7Всего Курс 1





ЦК





№



Наименование



Согласовано

Пояснения





Код

1
2



 Наименование ЦК

преподавателей специальных дисциплин
преподавателей общепрофессиональных дисцмплин
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